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Terrine de poisson
Sauté de poulet aux olives
Tortis
Fromage
Fruit

Potage
CEufs florentine
Fromage
Riz au lait



Salade de concombre et thon
Escalope de volaille a la creme
Polenta
Fromage
Fruit

Potage
Paté a la viande
Mache
Fromage
Semoule au lait
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Salade de pommes de terre
Jambon a griller
Haricots plats
Fromage
Fruit

Potage
Brandade de morue
Fromage
Mousse au chocolat
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Salade de betteraves
Langue de boeuf sauce madere
Purée pommes de terre /
carottes
Fromage
Flan

Bouillon de vermicelles
Gratins de pates au jambon
Mesclun
Fromage
Fraises
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Carottes rapées a lI'orange
Paélla
Fromage
Petit-suisse aromatisé

Potage
Endives au jambon
Fromage
Semoule au lait
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Céleri remoulade
Ro6ti de veau
Penne
Fromage
Tarte aux fruits

Potage
Cake jambon-olives
Salade
Fromage
Creme dessert
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Patée de campagne
Sauté de porc
Piperade et pommes de terre
aux oighons
Fromage
Eclairs café ou vanille

Potage
Hachis parmentier
Fromage
Fruit



